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井 

ど
ま
ん
な
か

ひ
や

　
お
ろ
し

ひ
や
お
ろ
し
と
は
肌
寒
い
初
春
に
仕
込
ん
だ
お
酒
を
暑
い
夏
に
熟
成
さ
せ
る

こ
と
に
よ
っ
て
、
旨
味
と
香
り
の
調
和
が
と
れ
た
仕
上
が
り
に
す
る
昔
な
が
ら
の
製
法
。

メ
ロ
ン
の
よ
う
な
ジ
ュ
ー
シ
ー
な
香
り
と
ま
ろ
や
か
な
味
わ
い
の
お
酒
で
す
。

山
形
県
で
開
発
さ
れ
た
飯
米
「
ど
ま
ん
な
か
」
を

使
っ
て
、
き
も
と
な
ら
で
は
の
ボ
デ
ィ
と
キ
レ
の

良
さ
が
特
徴
で
す
。
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き
も
と
純
米
生
詰
原
酒

ふ
も
と
い　


